
MENUMENU

M E N UM E N U





PANNA COT TA AU PARMESAN,  COURGET TE ET  COURGE

MENU €24MENU €24

FILET DE L IEU NOIR LÉGUMES DE SAISON ET SAUCE VIERGE

BALLOTINE DE VOLAILLE  CHAMPIGNONS,  TAGLIATELLES,  PARMESAN

CRÈME BRÛLÉE
GLACE

CRÊPES

ENTRÉE +  PLAT /  PLAT +  DESSERT €21

TARTARE DE MAQUEREAU POMME VERTE ET  GINGEMBRE

BURGER BOEUF ( AVEC FRITES)

BURGER POULET ( AVEC FRITES)

€18
€18

BURGER VÉGÉTARIEN ( AVEC FRITES) €18

PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES

ÎLE  FLOT TANTE VANILLE/CARAMEL

ASSORTIMENT DE FROMAGES

€6
€9
€8
€9

CRÈME BRÛLÉE

DAME BLANCHE
CHOCOLAT L IEGEOIS

€9
€9

À LA CARTEÀ LA CARTE

CRÊPES €4

NOS ENTRÉESNOS ENTRÉES

NOS PLATSNOS PLATS

NOS DESSERTSNOS DESSERTS

NOS BURGERSNOS BURGERS

NOS DESSERTSNOS DESSERTS



SALADE CÉSAR 						    
PANNA COT TA AU PARMESAN,  COURGET TE ET  COURGE

À LA CARTEÀ LA CARTE

€12
€8
€9
€10
€16
€12
€11

PÂTÉ EN CROÛTE DE PINTADE MORILLES ET  MESCLUN

TARTARE DE MAQUEREAU POMME VERTE ET  GINGEMBRE

FOIE  GRAS DE CANARD MI-CUIT  CHUTNEY,  TOAST DE PAIN

GRAVLAX DE TRUITE  POMME ET CITRON

MOUSSE DE CHÈVRE BET TERAVE ET  SABLÉ

CUISSE DE CANARD CONFITE LÉGUMES ET JUS CORSÉ

SEICHES POÊLÉES À  LA PERSILLADE RIZ  NOIR

F ILET DE L IEU NOIR LÉGUMES DE SAISON ET SAUCE VIERGE

GNOCCHIS  AUX CHAMPIGNONS

P IÈCE DE BOEUF

€19
€23
€24
€18
€21
€27

BALLOTINE DE VOLAILLE  CHAMPIGNONS,  TAGLIATELLES,  PARMESAN

MENU €39MENU €39

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT  CHUTNEY,  TOAST DE PAIN

MOUSSE DE CHÈVRE BET TERAVE ET  SABLÉ

CUISSE DE CANARD CONFITE  LÉGUMES ET JUS CORSÉ

SEICHES POÊLÉES À  LA PERSILLADE RIZ  NOIR

GNOCCHIS  AUX CHAMPIGNONS

PAVLOVA  AUX FRUITS EXOTIQUES

ÎLE  FLOT TANTE VANILLE/CARAMEL

ASSORTIMENT DE FROMAGES

ENTRÉE +  PLAT /  PLAT +  DESSERT €35

NOS ENTRÉESNOS ENTRÉES

NOS PLATSNOS PLATS

NOS DESSERTSNOS DESSERTS

NOS PLATSNOS PLATS

NOS ENTRÉESNOS ENTRÉES


