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A LA CARTE

BURGER BOEUF (AVEC FRITES)
BURGER POULET [AVEC FRITES)
BURGER VEGETARIEN (AVEC FRITES)

CREME BROLEE

PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES

iLE FLOTTANTE VANILLE/CARAMEL
ASSORTIMENT DE FROMAGES
DAME BLANCHE

CHOCOLAT LIEGEOIS

CREPES

€18
€18
€18

€6
€9
€8
€9
€9
€9
€4

MENU €24

ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT €21

PANNA COTTA AU PARMESAN, COURGETTE ET COURGE
TARTARE DE MAQUEREAU POMME VERTE ET GINGEMBRE

FILET DE LIEU NOIR LEGUMES DE SAISON ET SAUCE VIERGE
BALLOTINE DE VOLAILLE CHAMPIGNONS, TAGLIATELLES, PARMESAN

CREME BRULEE
GLACE
CREPES



MENU €39

ENTREE + PLAT / PLAT + DESSERT €35

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT CHUTNEY, TOAST DE PAIN
MOUSSE DE CHEVRE BETTERAUE ET SABLE

CUISSE DE CANARD CONFITE LEGUMES ET JUS CORSE
SEICHES POELEES A LA PERSILLADE Riznors
GNUCGH'S AUX CHAMPIGNONS

PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES
TLE FLOTTANTE VANILLE/CARAMEL
ASSORTIMENT DE FROMAGES

A LA CARTE

SALADE CESAR

PANNA COTTA AU PARMESAN, COURGETTE ET COURGE

PATE EN CROUTE DE PINTADE MORILLES ET MESCLUN
TARTARE DE MAQUEREAU POMME VERTE ET GINGEMBRE
FOIE GRAS DE CANARD MI-CU|T CHUTNEY, TOAST DE PAIN
GRAVLAX DE TRUITE POMME ET CITRON

MOUSSE DE CHEVRE BETTERAVE ET SABLE

BALLOTINE DE VOLAILLE CHAMPIGNONS, TAGLIATELLES, PARMESAN
CUISSE DE CANARD GONFITE |f6umes e sus const
SEICHES POELEES A LA PERSILLADE Az ok

FILET DE LIEU NOIR LEGUMES DE SAISON ET SAUCE VIERGE
GNOCCHIS AuX cHAMPIGNONS

PIECE DE BOEUF

€12
€8

€9

€10
€16
€12
€11

€19
€23
€24
€18
€21
€27



